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Kleiner Tempel der Brothacktradition

Im neuen Backhaus in Birkmannsweiler ist zwar noch nicht alles fertig - aber die Ofen funktionieren fiirs groRe Festwochenende

VoN REGINA MUNDER

WINNENDEN-BIRKMANNSWEILER. Seit Wo-
chen sind die Vorsitzenden der Kultur- und
Heimatvereinigung (K&H) gefiihlt taglich mit
der Inbetriebnahme des neuen Backhdusles
beschiftigt. Am Dienstag (14.10.) kamen die
ersten Brote und Salzkuchen in den Holzofen.
Spannendes Probebacken fiirs grofie, zweita-
gige Einweihungsfest am Wochenende (18.
und 19. Oktober), zu dem die gesamte Bevol-
kerung eingeladen ist.

Rolf Schwarz hat sechs sogenannte ,,An-
heiztage“ hinter sich. Der Haussler-Backofen
muss sanft an die hohen Temperaturen ge-
wohnt werden. Mit drei Kilogramm Holz fuhr
der KuH-Vorsitzende den ersten Brand, tig-
lich kamen drei weitere Kilo Holz hinzu. Da
lernt sogar der Profi mit privatem Backhéus-
le dazu: ,Man darf Fichte und Tanne verwen-
den. Das Harz des Nadelholzes macht laut der
Firma Haussler sogar ein besonderes Aroma.”
Tabu ist nur Eichenholz, dessen Gerbsaure
sich nicht mit dem Brot vertrédgt. Drei Brote
und das Kleine der Enkelin wandern um 15.50
Uhr aber doch erstmal in einen der beiden
elektrisch beheizbaren Steinbackofen. Feuer-
und Hitzeentwicklung im Holzbackofen links
daneben sind noch nicht zur Zufriedenheit
von Rolf Schwarz, aber die Brotteige gehen,
was das Zeug halt. Bevor sie nach Hofen lau-
fen, werden sie eingeschossen.

Beim ,,Hudeln“ darf kein Wasser auf
die Schamottsteine gelangen

Jetzt ist Zeit zum Fachsimpeln. 20 bis 23 Ki-
lo Holz braucht der Ofen fiir einen Backtag.
Die Zuluft regelt der Verantwortliche mit den
Beliiftungsschlitzen vorne und per Abluftreg-
ler im Schornstein. Rolf Schwarz erklart, dass
er je nach GrofSe der Laibe 20 bis 25 Stiick in
den freistehenden Holzbackofen hinein-
bringt. 250, hochstens 260 Grad soll das
Thermometer dann anzeigen.

Gerade wird aus den flackernden Scheiten
Glut. Es dauert noch, bis die Temperatur
nicht mehr 400 Grad betragt. Um 16.40 Uhr
schiebt Rolf Schwarz die verkohlten Holzstii-
cke aus dem Ofen, mit Krucke und Stahlbe-
sen. Elegant ist, dass es eine Klappe gibt,
durch die die heifSen Holzreste in den Asche-
kasten direkt unter dem Ofen geschoben wer-
den konnen. In dieser ,,Schublade” konnen
sie abkiihlen bis zur Entsorgung. ,,Einen an-
gefeuchteten Besen oder einen nassen Lap-
pen zu verwenden, ist nicht erlaubt®, berich-
tet er von der Einweisung des Ofenherstel-
lers. Die Schamottsteine, mit denen der Ofen
ausgekleidet ist, konnten Schaden nehmen.
In dlteren und privaten Backhdusern wird
durch das ,,Hudeln“ die Luft befeuchtet und
der Stein gesdubert. Bleiben Aschereste am
Brot hédngen, ist das allerdings nicht
schlimm.

Schon witzig: Architekt Sebastian Rom-
mel hat fiir die Fassade des von ihm entwor-
fenen Backhauses verkohltes Holz genom-
men. Das hat er auch an seinem Privathaus
der Langlebigkeit wegen verwendet - hier
passt es in besonderem MafSe. Wer unbedarft
von aufSen guckt, konnte auch meinen, dass
hier eine Kapelle entstanden ist neben der
Buchenbachhalle und dem FufSballplatz an

Probebacken mit dem Holzofen (links, mit Otto Obermdiller und Rolf Schwarz an der Krucke). Aus dem Elektroofen hat Helga Schwarz die erster

Brote geholt. Ursel Kogel hat einen Zwiebelkuchen vorbereitet und wartet, bis der Holzofen bereit ist.

der JahnstrafSe. Um den Schornstein herum
formt sich das Dach wie zu einem Kircht{irm-
le, natiirlich ohne Kreuz obendrauf. Innen
kann der Blick frei schweifen bis hoch unters
Dach, was den Backraum zu einer Art Tempel
handwerklicher Tradition macht. Die Holz-
platten, die der Zimmermann an den oberen
Winden befestigt hat, sind im Kontrast zu
aufSen jungfraulich hell. Hohe Fenster und
eine verglaste Doppeltiir sorgen fiir viel na-
tiirliches Licht.

Mobel und andere Details fehlen noch

Den Boden bedecken helle, terrakottafarbe-
ne Fliesen. Auf Rollen gesetzt haben die
K&H-Leute einen langen Edelstahlschrank
mit Backbrett als mobile Arbeitsfliche und
Tisch. Das Mobel, Spiile und Brotschieber hat
die Backerei Pflumm dem Verein geschenkt,
nachdem der Nachfolger in der Pandemie
aufgeben musste. Der Plan, in Birkmannswei-
ler ein neues Backhaus zu erstellen, nachdem
das Alte dem Dorfplatz, dem Wohn- und Ge-
schiftshaus dort und nicht zuletzt einem
Brunnen gewichen ist, hat auch schon einige
Jahre auf dem Buckel. Der Verein hat das Ge-
baude iiber Sach- und Geldspenden finan-
ziert. Die Kosten fiir die Ofen, etwas mehr als
20.000 Euro, hat die Sparkassenstiftung iiber-
nommen. Auch viel Eigenleistung wurde er-
bracht, die ,Kapo“ Otto Obermiiller angelei-
tet hat.

Auch die Bauzeit nach dem lang ersehnten
Spatenstich zog sich iiber ein Jahr hin. ,Es
fehlen noch Spiilmaschine, diverse Ober- und
Unterschrinke sowie eine Arbeitsplatte, auf
die wir vielleicht eine Teig- und Brotschnei-
demaschine stellen konnen®, skizziert
Schwarz, dass die Baustelle hoffentlich bis
Jahresende fertig ist.

Und wie geht es nach dem Fest weiter? Es
gibt verschiedene Ideen. Fiir Kindergarten
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und Schule sollen Termine angeboten wer-
den. ,Fiir die sind die Elektrobackofen gar
nicht verkehrt, es geht dann insgesamt
schneller®, so Schwarz. Wer das Backhaus als
private Backgruppe nutzen will, braucht erst
eine Einweisung. Die erhdlt man beim Mitba-
cken oder bei gesonderten Kursen. ,,Wir wer-
den unsere Backtage ausschreiben, bei denen
Interessierte dazukommen konnen®, so Rolf
Schwarz.

Einweihungsfest am Samstag und Sonntag

Festwochenende: Am Sams-
tag, 18. Oktober, wird das
Backhausle ab 15 Uhr feierlich
eroffnet. Danach wandern die
ersten frisch gebackenen Salz-
kuchen aus dem neuen Holz-
backofen und den beiden
Elektrobackofen. Auch fiir Ge-
tranke und Sitzgelegenheiten
ist gesorgt.

Open-Air: Am Sonntag, 19.
Oktober, wird es ab 11 Uhr
einen Er6ffnung-Gottesdienst
am Backhdusle geben. Da-
nach kann man sich bei ei-
nem kleinen Imbiss oder Kaf-
fee und Kuchen liber das
Backhausle und die zukiinfti-
gen Moglichkeiten zum ge-

meinschaftlichen Backen in-
formieren. ,,Das moderne
und architektonisch interes-
sante Backhausle kann an
beiden Tagen auch von in-
nen besichtigt werden®,
schreibt Dr. Robert Boehm
von der K&H in einer Ankiin-
digung. ,Zahlreiche Birk-
mannsweiler Vereine sowie
Grundschule und Kindergar-
ten sind an der Gestaltung
des Eroffnungswochenendes
beteiligt.

Slogan: ,Backtradition erhal-
ten. Dorfgemeinschaft star-
ken. Austausch fordern.“ Die
Ehrenamtlichen wollen das
Backhaus der Stadt schen-

ken und es weiter betreuen.
Noch sind sie sich lber die
Formulierungen im Nut-
zungsvertrag nicht einig mit
der Stadt.

Spenden: Boehm nennt die
Kontonummer des Projekts
und erklart: ,,Durch die Verzo-
gerungen im Bauverlauf sind
einige zusatzliche Kosten ent-
standen, die urspriinglich
nicht eingeplant waren. Wir
freuen uns deshalb sehr tiber
jede weitere Unterstlitzung.”
Kultur- und Heimatvereini-
gung, IBAN DE92 6025 0010
0007 0000 58, BIC der Kreis-
sparkasse lautet SOLADES-
1WBN.



